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Welkom bij Boutique Hotel De Witte Dame en ons restaurant.

Zeeuwse oester 4.50
Cabernet Sauvignon | sjalot | bieslook

Wisselende soep 9.50

huisgemaakte soep van het seizoen

Zuurdesem 6.50
beurre noisette | mosterd | citroen

Chef's Lunch Menu

Burrata | romesco | harissa | radijs

)k Kk

Kabeljauw | bloemkool | mossel | Oolong
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'Appeltaartje’ | kweepeer | vanille | hibiscus*

2 gangen menu 39.50

3 gangen menu 47.50 *

Heeft u allergieén en/of dieetwensen?
Laat het ons weten, dan houden wij daar rekening mee.
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Zuurdesem brood

Gepekelde zalm
sojamayo | sesam | avocado

Spicy chicken
cheddar | crispy chili mayo | komkommer

Burrata
romesco | amandel | basilicum

Salade

Qosterse salade*
ramen-ei | peultjes | miso-dressing

*Supplement steak

Salade Riche
langoustine | coquille | eendenlever

Nagerechten

Witte Dame
witte chocolade | pure chocolade | passievrucht

'Appeltaartje’
kweepeer | vanille | hibiscus

Kaasplateau

samengesteld door lokale traiteur Phil & Dejean
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